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Contrôle qualité

Le premier rhum vaudois rencontre un vif 
succès dans le canton… et au-delà

Quand ils ripolinaient leur char 
d’assaut, Yann Francey et Arnaud 
Nebel ne se doutaient pas un instant 
que leur franche camaraderie mili-
taire allait les emmener sur les che-
mins de l’entrepreneuriat.  
Un destin que les deux compères ont 
bâti autour d’une passion commune, 
la dégustation de rhums tradition-
nels des Caraïbes. Un jour, autour 
d’un café cette fois-ci, une idée un 
peu folle leur vient à l’esprit: pro-
duire le premier rhum suisse. 
Vaudois pour être précis, Yann habi-
tant à Romanel-sur-Lausanne et 
Arnaud à Rolle.  

Un résultat à la hauteur de 
leurs espérances 
Bille en tête, ils décident de partir à la 
recherche d’un maître-distillateur, 
une perle rare qu’ils débusquent à la 
distillerie coopérative de Bougy-
Féchy en la personne d’Alex Paccot. 
«Ensuite, nous nous sommes mis en 
quête d’une mélasse de canne à sucre 
de première qualité, se souvient 
Yann. Nous l’avons trouvée à Cuba et 
notre premier container est arrivé le 
28 mars 2019. Epaulés par la Haute 
Ecole de viticulture et Oenologie de 
Changins, notre premier rhum est 
sorti de l’alambic quelques mois plus 

tard, le 6 juin. Grâce à la cuisson 
vapeur et à une quadruple distilla-
tion, le résultat fut clairement à la 
hauteur de nos espérances.» 

Plusieurs distinctions 
internationales 
Très rapidement, la marque prend 
son envol. Les consommateurs sui-
vent et les distinctions internationa-
les se multiplient au-delà de toute 
attente. «Nos deux premiers rhums, 
le blanc Silver et le traditionnel 
Copper, ont connu un succès qui a 
boosté notre motivation. Ils ont 
reçu plusieurs médailles aux World 
Rum Awards à Londres. Si la recette 
fonctionne, c’est qu’avec Arnaud 
nous sommes très complémentai-
res, précise Yann. J’ai travaillé dix 
ans dans le milieu bancaire et lui est 
ingénieur en mécanique, il gère 
l’aspect technique et moi celui finan-
cier.»  
Quatre ans après leurs débuts, les 
deux amis ont atteint leur rythme 
de croisière, ils écoulent plus de 
8000 bouteilles par année et conti-
nuent de se faire plaisir en lançant 
de nouvelles créations. Les trois 
crus (Trinidad, Guatemala et West 
Indies) de la gamme XO, par exem-
ple, qui proposent des doubles 

vieillissements de six ans et plus et 
qui commencent leur maturation 
sous les tropiques avant de subir 
un «Swiss Finish» sur l’arc lémani-
que, dans leur propre chai.  

Un rhum plus accessible 
Mais aussi le Pink, un apéritif esti-
val à base de rhum destiné aux 
cocktails et, plus particulièrement, 

au Spritz.  Les deux entrepreneurs 
ne comptent cependant pas s’arrêter 
en si bon chemin, ils lanceront à la 
fin de ce mois leur nouveau rhum 
baptisé Banqero Arrack.  
Une version destinée à toucher le 
grand public: «Il sera moins pointu 
et donc plus accessible. Au fil du 
temps, notre démarche reste la 
même: proposer des produits de 

qualité pour tous types d’amateurs 
de rhum. Même si nous avons 15'000 
bouteilles qui vieillissent dans des 
bariques, l’important est d’avoir du 
plaisir», sourit Yann.   

 
Fabio Bonavita

SUCCESS STORY • Initiée il y a quatre ans, l’aventure 
Banqero est déjà une réussite pour Yann Francey et 
Arnaud Nebel. Outre un certain succès commercial, 
leurs rhums séduisent également les experts de cette 
eau-de-vie originaire des Caraïbes. Les deux potes 
lanceront à la fin de ce mois leur nouvelle création. 

Yann Francey (à gauche) et Arnaud Nebel écoulent plus de 8000 bouteilles par année. DR

Suspend’us: un fleuron de l’entraide 
arrive à Lausanne et Renens

SOLIDARITÉ • L’association Suspend’us qui œuvre en 
faveur des personnes les plus précaires débarque dans 
l’agglomération lausannoise. Alors que la liste des 
commerces participants ne cesse de croître, l’associa-
tion est maintenant à la recherche de donateurs.  
«J’ai rendez-vous ce midi pour approcher un potentiel 
donateur à Lausanne, une fondation de bienfaisance», 
lance un peu fébrile Laure Oriol, cofondatrice avec 
l’une de ses trois filles, Clémence, de ce beau projet phi-
lanthropique. Forte de ses succès à Genève, Nyon, 
Yverdon et Fribourg, l’association Suspend’us com-
mence en effet l’extension de son réseau dans la région 
lausannoise. Depuis trois mois, les membres s’activent 
sur le terrain pour dénicher des partenariats avec des 
commerces et des mécènes locaux.  
De quoi s’agit-il? Depuis 2020, l’association attribue les 
dons récoltés à divers commerces de la place avec lesquels 
elle aura établi un partenariat. A Lausanne et Renens, tout 
détenteur de la CarteCulture émise par Caritas peut repé-
rer sur la plateforme Suspend’us, le commerce qui vend 
des biens susceptibles de l’intéresser. Sur place, il pré-
sente sa CarteCulture, prend possession de sa marchan-
dise, le commerçant est ensuite remboursé par 
Suspend’us grâce aux dons qui lui sont attribués.  

Des commerçants ravis 
Situés dans un même local face à la gare de Lausanne, 
deux commerces participants, Powerhouse et I work u 
play, respectivement espace de coworking et coworking-
garderie solidaires se disent enchantés par ce partenariat. 
«Cela nous permet d’être dans la continuité de notre 
démarche solidaire, tout en facilitant le travail grâce à 
cette plateforme. Mais aussi de nous faire connaître et 
d’avoir de nouvelles personnes qui viennent chez nous» 
se réjouit Magaly Mathys, cofondatrice de Powerhouse.  
Grâce au travail acharné d’une bénévole sur le terrain, 
Suspend’us compte déjà huit commerces partenaires à 
Lausanne et sept à Renens, et la liste s’accroit de jour en 
jour. Parmi eux, plusieurs cafés-restaurants, des phar-
macies, une lunetterie, un salon de coiffure et même 
une boutique de fleurs. L’action de Suspend’us ne vise 

pas à se substituer à l’aide sociale, mais à offrir un don 
qui fait du bien, dans l’alimentaire, le paramédical ou le 
bien-être. «Vous êtes à l'aide sociale et vous cherchez un 
boulot, c'est essentiel d’avoir une bonne apparence, 
donc on offre des coupes de cheveux ou de l'hygiène 
dentaire», précise la cofondatrice du projet.  
e concept s’inspire des cafés suspendus, une tradition 
née à Naples durant la Seconde Guerre mondiale, où les 
clients venaient boire un café en payaient deux et sus-
pendaient l’autre ticket au-dessus du bar pour que tout 
le monde puisse s’offrir un café.   

Des donateurs frileux 
Seul hic, Suspend’us peine encore à trouver des mécè-
nes dans la région lausannoise. Plusieurs ont été appro-
chés, sans succès: «Ils ont adoré Suspend’us: concept, 
énergie, impact local, mais pas d’engagement à nous 
soutenir à ce jour» raconte Laure Oriol. Si l’association 
cherche en priorité des donateurs institutionnels, les  
privés sont aussi les bienvenus. «Les donateurs lambda 
comme vous et moi sont très importants. Un particulier 
qui nous donne, anonymement, 1 franc ou 100 francs, 
cela représente la même valeur pour nous».   
 

Marie Karatsouba 

Laure Oriol avec une collaboratrice du Spot, take-away participant 
situé à la rue du Midi à Lausanne. DR
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• Or• Or
•• ArgentArgent
•• FantaisieFantaisie
•• Or dentaireOr dentaire
•• Déchets d’orDéchets d’or

•• Toutes marquesToutes marques
•• DéfectueusesDéfectueuses
•• Montres de luxeMontres de luxe
•• Anciennes ouAnciennes ou
récentesrécentes
•• FournituresFournitures
horlogèreshorlogères

•• CouvertsCouverts
• Plats• Plats
•• Argent massifArgent massif
ou plaquéou plaqué
•• étainétain

•• MonnaiesMonnaies
•• BilletsBillets
•• MédaillesMédailles
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